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положение
о производственном контроле за организациеiт и качеством
питаI{иrI в муниципальном казенном дошкольном

образов атедъном учреждении
1. Общие положения
1,1, Настоящее Положение о производственном контроле за организацией и качествомпиТаниjI в [оУ (детском садУ) разработано u 

"ооr".r.твии со статьей з7 корганизацияпитани,I Об1^lаюu{ихсш Федерального закона лъ 27з_ФЗ от 29.|2.2012г <об образовании вРоссийской Федерации)) с измененлUIми от 4 августа 202З года,санитарноэпидемиологическими правLUIами и нормами СанПин 2.з/2.4.з590-20"Санитарноэпидемиологические ,рЬбоuчar* к организации обидественного питанLUIнаселения" *НОРМаМИ- СанПиН 24з648-20 <Санитарно-зпидемиологические ваниrI корганизациям воспитаниlI и об5,^rения, отдыха и оздоровления детей и молодежи>>, Приказом
угинздравсоцрilзвитIдI России Jtlb 21Зн и Минобрнауки России м 178 от 11.0з ,,2012г <об
утверждении методических рекомендаций по организации питания обучающихся ивоспитанников образовательньtх ррежфний>, Федеральным законом J\b 29-ФЗ от 02.01.2000г
<<о качестве и безопасности пищевых пftодуктов> 1в редакции от 1 ццrваря 2022 rода), а такжеуставом дошкольного образовательного учреждения.
1,2, ЩаннОе ПоложеНие о контроле организации и качества питан}UI в .ЩОУ определяетосновные цели и задачи производственного KoHTpoJUI за организацией и качеством .r"й* uдетском саду, устанавливает объекты и субъекты контроля, оргаЕизационные методы, виды иего формЫ, устанавлИвает права и ответственность )ластников производственItого контроля,
регламентирует докр{ентацию по вопросам организации питаниlI в дошкольном азовательномyrp еждении.

о

1,3, Контртль за организацией и качеством питания в Щоу предусматривает проведениеадминистрацией и ответственными лицами, закретленными прик€вами заведующего
дошкольным образов_ательным )ru{реждением (комисЪией по контроJIю за организацией икачеством питаниlI, бракералry готовой продукцииь наблюдений, обследований, провероцосуществляемьtх в пределах компетенции за соблюденйем работниками, )ластвующими во_существлении процесса питаниjI, законодательньгх и нормативно-правовьtх актов РоссийскойФедерации в сфере питания воспитанников детского сада, Положения об ордаццзацццдитанияЕ-доУ а также локальных актов дошкольного образовательного r{реждения, вкJIючмприк€lзы, распорfiкения и решениJI педагогичеQких советов .

1.4. Результатом KoHTpoJUI является ан€шиз и принJIтие i;правленческих решений посовершенствованию организации и уJt)л{шению качества питания в дошкольномобразовательном )лреждении.

. 2Щель и основные задачи контроля

{'
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2.1. ОСновной целью производственного контроJIя организации и качества питаниrI в ЩОУ
является опгимизациJI и координациrI деятельности всех слryжб (участников) для обеспечения
качества IIитаниjI в дошкольном образовательном 1пrреждении.

2.2. Основные задачи контроля за организацией и качеством питания:

-контроль исполнеНия нормативно-технических и методических документов санитарного
законодательства Росоийской Федерации;
-вьUIвление нарушении и неисIIолнении приказов и иньж нормативно-правовых актов
ЩОУ в части организации и обеспечения качественного питания в дошкольном
образовательном уIреждении ;

-ан€шиз причин, лежащих в основе нарушений и принятие мер по их предупреждению;
- анализ и оценка уровIIя профессионализма лиц, участвующих в обеспечении качественЕого
IIитания, по результатаN,{ их практической деятельности ;

-анализ результатов речrлизации приказов и иньIх нормативно-правовьIх актов детского сада,
оценкаих эффективности; .
-вьuIвление положительного опыта в организации качественного питания с последующей
разработкой предложений по его распространению ;

-окаЗание методическоЙ помощи всем участникам организации процесса питания;
совершенствовЕtния механизма оргЕ}низации и улучшения качества гIитания в дошкольном
образовательном гIреждении.

З. Объекты и субъекты производственного контроля, организационные методы,
виды и формы контроля 

i
З, 1. К объектам производственного контроля эа организацией и каJествоц ц!tтания в ДаУэтцq9дд

о- помещения пищеблока (кухни); 
}

. групповыепомещенIбI;

. технологическое оборудование;

. рабочие места 5rчаiтников организациип:llтанум в детском сад/;

. сырье, готоваJI продукция;

' отходы производства. l

З.2. Контро"гпо подвергаются: l\,,. }

' ОфОРМЛениJI сопроводительной документации, Маркировка прод/ктов питанIш;
. показатели качества и безопасности продуктов;

' ПОЛНОТа И правI,IJIьность веден}IJI и оформлениJI документации на пищеблоке, группах;
. поточность приготовленIтI продуктов пvIтания'

' качество мытья, дезинфекции посуды, столовых приборов на пищеблоке, в групповых
шомещениях;

. условия и сроки хранениJI продуктов;

' УСЛОВИЯ ХРаНеНия дезинфицирующих и моющих средств на пищеблоке (кухне), групповьiх
помещеншж; -|

' собrподение вании норм СанГIин 2.З 2,4,з590-20 <<Санитарноэпидемиологические вания к
. организации общественного питаниlI населениrI)) при лриготовлении и выдаче готовой

продукции;
*исправность холодиJIьного, технологического оборудования;
r ЛИЧНЕ}Я ГИГИеНа, ПРОХОЖДеНИе ГИГИеНИЧеСкоЙ подготовки и аттестации, медицинский
осмотр, вакцинации сотрудниками .ЩОУ;

' дезинфицирующие меропршIтиJI, генер€tльные уборки, течдцаJI уборка на пищеблоке,
групповьIх ПОМеЩеНИJГХ.
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3.3. Контроль осуществляется с использованием следующих методов:

. изуIение документации;
* обследование пищеблока (кухни) ;

r набrподение за организацией производственного процесса и процесса питания в

груIIповьж помещениях;

П беседа с персон€rлом;

П rРеВИЗИЯ]r

Х инструментальный метод (с использованием контрольно-измерительньD(

приборов) и иных правомерньж методов, сrrособствующих достижению цели
KoHTpoJUI.

3.4.Контроль осуществляотся в виде вьшолнения ежедн9вньтх ýу.@ýýФЕаJтьлn}ffiобязанностей

комиссией по контроJIю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции, а

также гrлdновьж или оперативньж проверок.
З.4. Плановые проверки осуществJuIются в соответствии с утвержденным заведующим ЩОУ
Планом производственного KoHTpoJuI за организацией и качеством питаIIиII на учебньй год
(Приожение 1), которьй разрабатывается с учетом Программьf IIроизводственного контроля за

соб.rподением санитарньш правил и вьшолнением санитарно-tIротивоэпидемиологических
(профьлактических) мероприятий и доводится до сведения всех членов коллектива

дошкольного образовательного 1пrреждения перед началом уrебного года. 
D

3.5. Нормирование и тематика контроля находятся в компетенции заведующего дошкольным
азовательным r{реждением.
З. 7. Оперативные проверки проводдтся с целью полу{ения информации о ходе и результатах
организации питания в дошкольном образовательном учреждении. Результаты оперативного
KoHTpoJuI требуют оперативного выполнения предложений и заrчrеча"тrий, которые сделаны
проверяющим в ходе изучения вопроРа.
3.8. По совокупности вопросов, поцлежащих проверке, контроль за организацией питания в

дошкольном азовательЕом уrреждений проводцтся в виде тематической проверки.
3.9. Административный контроль за организацией и качеством питания осуществJuIется

заведующим,ЩОУ, заместителем завед},ющего в pal\dкax полномочий, согласно утвержденному
плану KoHTpoJUI, или в соответствии с приказом завед}.ющего дошкольным азовательным

rIреждением.
З. 10. Щля осуществпения других видов контроля организовываются: комиссией по контроJIю
за организацией и качеством питания, бракеражу готовой продукции, состав и fIолномочия
которой определяются и утверждаются приказом заведующего дошкольным азовательным

учреждением. К r{астию в работе комиссии, в качестве наблюдателей, могут rrривлекаться
члены Совета ДОУ -, 

, _

З. 11. Ответственный за осуществление производственного KoHTpoJuI заместитель заведующего
по АХЧ (завхоз)

I

з.12, на возложены
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З. 13. Лица, осуществляющие контроль на пищеблоке (кухне) ДОУ должны'быть здоровыми,прошедшие медицинский осмотр в соответствии с действующими приказами ииIIстр}кциями. Ответственность за выполнение настоящего пуЕкта Положения возлагается назаместителя заведующего по дхр (завхоза),
з. 14

' УIВерЖденныЙ плаII производствеIlЕого KoIITpoJUI;о прикЁВ по дошкОльЕомУ образовательному учреждеЕию; обращение родителей(ЗаКОННЬЖ ПРеДСТаВителей) воспитttЕников и работников дошкольЕогообразовательЕого учреждеЕия по поводу irарушения.
з, 15, Контролирующие лица имеют право запрашивать необходимую информацию, изrIатъдокументацию, относяЩУюся к вопросу питания зараЕее.з, 16, При обнаружеЕии в ходе oo"ipoo" Еарушений законодательства Российской Федерации вчасти организациипи'аниядо,ыоооiников, 

заполняется соответствующм проверкеучетноотчетнаlI документация, ставится в известЕость заведующий дошкольнымобразовательным 
}чреждением, 

vrrlvwlD j

4. Отвеlст".""оЙ и контроль за оргапизацией питаЕия4,1. Заведующий доrrrой"Ы обра"о"аr.о""i* г{реждениеМ создает условия дляорганизации качествеIIного питаниrI воспитЕtнЕиков иорганизацию пиТания детей В Дошкольном образо"ur.J"'riil;11:"#i;Г 
оТВеТстВенность За

4.2. РаспроделеЕие обязанностей по ор.uпr".ur,;;;;"""я между заведующим, работникамипищеблока' кладовщикоМ В дошкольноМ образовательЕоМ учреждении отражаются вдолжностньD( йЕструкциях.'4,з, к началУ нового года заведующим доУ издается 
',риказ 

о назначеЕии *uu,ответствеЕного за питание в дошкольном образовательЕом r{реждеЕии, о составе комиссии,rIаств}тощих в ор*шизации питания воспитанников детского сада, опредеJI,Iются ихфункциона-гlьные обязадrности. 
"vvtrlrrqllП{lД

4,4, Контроль за организацией питания в дошкольном образовательном учрежденииОСУЩеСТВJUIЮТ З.ВеДУЮЩИЙ' МеДИЦЦНСКИй РабОТНИК, коЕтрактный управляющий, комиссия поконтролю за оргаЕизацией и кафсвоспитателu"п.о].Ёй;;;ffi1"#"ЖТi}i;:хт::fi 
1"ж"JЁ,JJ'."J;x};tr*T#

;Шr#}}:Х"Ы:Ж;;:ИИ С 
'О""О*О"'Ь', *ОР"оенЕыми в Уставе оо*ооо""о"о

4.5

выполнения договоров на закупку и поставку прод}ктов питаЕия;материаль}Iо-технического состояния помещений пищеблок а, наJтичия необходимогооборудования, его исправности;
обеспечения пищеблока дошкольного образовательЕого rФеждения и мест приома пищидостатоIIныМ количествоМ столовой и кухонной ооaуд"r, спецодеждой, санитарЕо_гигиеническими средстваI\{и, разделочным'aборудоu*ием и уборочныпл инвентарем;' выполЕения сугощIых норм продуктового набора, норм потребления пищевых веществ,

]f,ПfrН"СКОЙ 
ЦеННОСТИ ДНеВНОГО РаЦиона; условий 

"puur.""" ".ponou реализащии пищевьD(

4.5.Заведующий при заключеЕии контрактов на поставку продуктов питания (аутсортинг)проверяет докумеIIтацию поставщика на прЕ}во поставки ПРоДУктов питания.4,6, КомИссия пО коЕтролЮ за организац иеfт и качеством гIитЕlния, бракеражу готовойпрод}кции ежедневно проверяет качество готовой й;Й;;;,];;;- Журнал бракеража
,. 

готрвойlПРО.ЩfКЩии, а также суточЕую пробу и наличие маркировки на ней.

i{



4,7. Комиссия по контролю за организади.ей и sачеством питачия, б@
продукции проверяет:

сопроводительную документацию на поставку продуктов питанIбI, сщрЬя (с КаЖДОй

поступающей партией), товарно-транспортные накладны9, заполняя журнаJI бракеража

скоропортящейся пищевой продукции;

условия транспортировки каждой rrост}rпающей партии, проверяет и составляет акты

при вьuIвлении нар}.шений:

. рациОн питаниЯ. сверяrI его с оснОвныМ дчухнедеЛьЕыМ и ежеднеВным менЮ] r НВJIИЧИе

технологической и нормативЕо-технической документации на пищеблоке; r ОЖеДНОВНО

сверяеТ закJIадкУ продуктоВ питания с меню; r СооТВетствие приготовления олюда

технологической карте;
. помещения дJuI хранения продуктов, холодильное оборудование (морозильные каlrлеры),

соблюденИе условиЙ и срокоВ реализацИи, ежеднеВно загIоJIНяя соотвеТствующие Ж}РН3ЛЫi r

осуществJUIет ежедневный визуальнЫй контроль условий труда в производственной среде

пищеблока и групповых помещеЕиltх;
. визуtlJIьно контролдрJдот_*9д(едневноо состояние помещений пищеблока, грУппоВЬТх

помещений, а также 1 раз в неделю 
- 

инвентарь и оборудование пищеблок&, l осматриваеТ

сотрудников пищеблока, р€вдатtIиков пищи,. заполняя Гигиенический журнал (сотрУдники),

проверяет санитарЕыо книжки] * соблюдение противоэшидемических мероприятий на

пищеблоке, грyrlповьтх - 1 раз в неделю, заполняя инструкции, журнал г9неральной Уборки,
ведомость гIета обработки rrосуды. столовьIх шриборов. ооорудовчlния] : ож9.щноВно сВеряет

контингент питающихся детей с Приказом об организации питания- списком детЙ,
11итающихся бесплатно, документы, подтверждающие статус семьи, подтверждающие

документы об орга_низации индивидуаJIьного питании; l соотвотствие ежедневного режима

питания с графиком приема rrищи; * €жодновн}.ю гигиену приема пищи9 составляя акты по

проверке организации питания.

4.9.Лицо, ответственное за организацию питания, осуществJuIет учет питающихся детеЙ в
журнале питЕIния, который дЬо*a" бьiть прошнурован, пронумерован, скреплон печаТьЮ и
подписью заведующего дошкольным Ъбразовательным уrреждФrием. подrrисью заведующего

дошкольньпrл образовательным }чреждением.
4.10.Лица, занимающиесл контрплъной деятельностью за организшIиеЙ и качеством питания в

ДОУ,де9ут ответ9твенносты
. за достоверность излагаемьIх фактов, представJUIемьж в справках, актах по итогаN{

контроля организации и качества питания в дошкольном образовательIIом rФеждеЕии] r
*за тактичное отношение к проверяемому работЕику во время проведения контрольньD(

мероприятий; * за качественн}.ю подготовку к проведению проверки деятельности работника;
. за обоснованность выводов по итогапd проверки.

5. Права участников производственного контроля
5.1. При осyществлении rrроизводственцодQдQ}Ifщдд_, прQЕ9ряющее дицо имеет право:

Х знакомиться с док}ментацией в соответствии с должностньпrли обязанностями работника
дошкольного образовательного уIреждения, его анaлитическими материЕrлами;

Х изrIать практическую деятельность работников, принимающих участие в организации

питания в .ЩОУ, через посещение пищеблока, групповьIх помещений, наблюдение за

организацией приема продуктов у поставщикq за организацией хранениr{ продуктов,
rтроцессом приготовления питания, процессом вьцачи блюд из пищеблока в груrrrrы,

il



организацией питания воспитzшIников в группах, других мероприятий с детьми по вопросам
организации питатIия, наблюдение режимньIх моментов;
ж делать выводы и принимать упрtlвленческие решениrI.

5.2. Продеряемый работник ЮYдддgglдр?во :

п знать сроки контроля и критерии оценки его деятельности;
Х знать цель, содержание, виды, формы 

"пл"aод", 
KoHTpojUI;

t своевременно знакоМиться С ВЫВОДа]\,Iи и рекомендациями проверяющих лиц;
П обратиться в комиссию по трудо"ьЫ спорам при
административного KoHTpoJUI.

несогласии с результатами

5,3, Оформление и предоставление результатов административного KoHTpoJUI осуществJUIется в
соответствии с Положонием о внутреннем контроле в ЩОУ.
б. Щокументация '
б. 1. В,ЩОУ должны быть оледующие документы по вопросам организации питания:

-настоящеё Положение о производственном контроле за организацией и качеством питания в
ДоУ;
-договоры на поставку продуктов питания;
-Гигиенический журнЕIJI (сотрудники);
-основное 2-х недельное меЕю, вкJIючаюЩее меню щи возрастной группы детей (от 1 до З лет и
от З-7 лет), технологические карты кулинарных изделий (6люд);

_' ежеднеВ"о.fu."Ю с указаЕием выхода блюД для возраСтной группы детей (от 1 до З леlи
от 3-7 лет);

, Ведомость KoHTpoJUI за рационом питания детей (Приложение N13 к СанПиН 2,з/24з590-
20), ,ЩокуменТ _ составJUIется медработником детского сада каждые 7.;'0 дней, а
заполняется ежедIIевно.

. Журнал rIета посещаемости детей;

' Журнал бракеража скороцортяфИся пищевой rrродукции (в соответствии с СанПиН);, ЖурнаЛ бракеража готовоЙ rrищЬ__оЙ продукции (в соответотвии с СанПиН);
' Журнал уIIета температурного режима хdлодильЕого оборудования (в соответствии с

СанПиН);
Журнал }пIета температуры и влажности в складских rrомещениях (в соответствии с
СанПиН);
ЖурнаЛ rIета калорийностИ фасчеТ и оценка использоВанногО на одного ребенкасреднесуточнOго набора пищевьж продуктов проводится одиЁ раз в 10 дней, ,одa""1
энергиЧеской ценности полученIIого рациона питания и содержания в нем основньж
пищевьD( веществ проводится ежемесячно);

. ЖурнаЛ r{ета работЫ бактерицИдной лшлпьLна пищеблоке;
ЖурнаЛ генеральНой уборкИ. ведомосТь учета обраЬотitи посуды. столовьж приборов.
оборудования.
6. Перечень приказов:
Об утверждении и введение в действие настоящего Положения;
О введении в действие примерного 10 дневIюго меню дJUI воспитанников дошкольногообразовательного учреждения;
О контроле за организацией питаIIия;

_О_б утверждении режима питания;

}l,t:::: 1_1ry:1"o* 
ВИДе ДОЛЖны быть пронум ерованы, .,рошнурованы д скреплены печатью

дошкольНого оOразОвательноГо учреждения. Возмож}Iо ведение журналов в элъктронном виде.

,



7. Заключительные положения
7,1, Настоящее Положение о контроле оргаЕизации и качества питания является локальнымнормативным актом доу, lrринимается на Общем собрании трудового коллектива иутверждается (либо вводится в действие) приказом заведующего дошкольным а.овательным
учреждением.
7.2. Все изменения и дополн ения, вносимые в IIастоящее Положение, оформляются вrrисьменной форме в соответствии действующим законодательством Российской Федерации7.З. Положение приIIимается IIа ЕеоIIределенньй срок. ИзмеЕеIIия и дополнения к Положениюпринимаются в порядке, предусмотренном п.7.|. настоящего положения
7.4. После приIIятия Положения (или изменений и дополнений отдельньтх п}.IIктов и разделов)в новой редакции предыдущаjI редакция автоматически утрачивает силч

Произв контроля за организацией питания в !ОУ
План

Объект KoETpoJuI периодичность ответственньiй

1 Вiодной икачестваконтроль побезопасности наступающего пищеблокпродовольственного исырья пищевых продуктов
1.1 Щокументация

поставщиков Еа право заключеЕии
поставки продуктов контрактов

1.2

исполнитель

При Заведующий

питания .

учетно-отчетная
документация

Комиссия
КОНТРОJIЮ

организациейи
качеством питания
бракеражу готовой
продукции

| Накладные, ж)фrlilJl
бракеража
скоропортящейся
продукции

Контракт (ы) на
поставку питания

СопроводительнЕuI

док}ментацияна
поставку продуктов
питания

1.3

партия

Ежедневно

)

) Контроль икачества безопасность выпускаемой продукции
2.I качество готовой

Акт (при вьuIвлении

продукции

Комиссия rrо
ъ

ýонтролю за
организациеtа и
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

Условия
транспортировки

Комиссия по
контроJIю за
организациеilи
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

Журнал бракеража
готовой продукции

2.2 Суточная проба Ежедневно

Комиссия по
контролю за
организациейи
качеством питaIния,
бракеражу готовой
продукции

Наличие маркировки
на пробах

i{



рациона питания, соблюдение санитарных норм в техIrологическом
оцессе
Коптроль

3.1 Постоянно

Комиссия по контролю
за организацией и
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

5.z технологическои и
нормативно техническои
документации

Ha;rltomre Комиссия по контролю
за организацией и
качествQм питания,
бракеражу готовой
продукции

Техпологические карты

J.J.
Закладка продуктов
питания

Комиссия по коIIтролю
за организацией и
качеством питания,
бракеражу готовой
прод}кции

з.4
соотвdтствие
приготовлениrI
блюда
технологической
карте

Пост
оянн
о

Комиссия
контролю
организацией
качеством
питаниrI,
бракеражу

по

и

}.
готовой
продукции

кулина одукции)
к4. за соонтроль ением слблюд ииов ву сроко ненияхра продуктов сырья,(

ноир пр

4,I

помещения

для хранения
продуктов.
соблюдение

условий и сроков
рЁезwзацrмr

Ежедневно

за организацией и
качеством питания,
бракеражу готовой

Комиссия по
Журнал учета
температуры и
влажности в складских
помещениях

4.2 Холодьтьное
оборудование
(морозьльньте камеры)

Комиссия по
за организацией и
качеством
бракеражу
продукции

Хtурнал учета
температурного

режима
холодильного
оборудования

5. Контроль за условиями ой средытруда производственн

t

Рацион питания Меню

Постоянно

Меню

Технологические карты

}

и

Ежедневно



5 1 Условия труда,
производствонная среда
пищеблока

Ежедневно
Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством пит€lния,
бракеражу готовой
продукции

Визуальный контроль

5.2
Условия труда,
производственнiUI среда
групповой буфетной

Ежедневно
Комиссия по
контролю за
оргаЕизациейи
качеством питания,
бракеражу готовой

Визуальный контроль

б. Контроль за состоянием помещений пищебло ка, групповых помещений

6.1
Инвентарь и
обофдование пищеблока,
буфетных

1разв
неделю

Комиссия
контролю
организациейи

п

качеством
бракеражу
прод}кции

питания,
готовой

Визуальный контроль

62
Состояние помещений
пищеблока, групповьж
помещений

Ежедневно
Комиссия
контролю
организацией и
качеством
бракеражу
IIродукции

питания,
готовой

Визуальный контролg,

7 Контроль за соблюдением сацитар ных и противоэ пидеми ческих мероприятии
7.I Сотрудники пищеблока,

раздаттIики пищи Ежедневно
Комиссия о по
контролю за
организацпейи
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

Санитарные книжки,
гигиенический журнал

7.2
Соблюдайте
противоэпидемических
мероприятиина
пищеблоке, грyrlповьж

1 раз в

неделю

Комиссия пЬ
контролю за
организациейи
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

Инструкции журн€Lп

генерiшьной уборки,
ведомость учета
обработки посуды
столовых приборов,
оборудования

8 , контроль за контингентом восгIитанникOв, нуждающихся в индивидуальном,
дополнительном питаЕии, режим питания,_гигиена пищи

8.1 Контингент lrитающихся
Щетей

Ежедневно Комиосия
контролю
организациейи

Приказ об организации

, список детей,
питающихся

з

t



t

качеством
бракеражу
продукции

бесплатно; щок}менты,
подтверждilющие
статус семьи;
подтверждающие

документы об

организации
индивидуального
питаниrI

8.2 режим питания Ежедневно
Комиссия
контролю
организациейи
качеством
бракеражу
продукции

питания,

График приема пищи

8.3 Гигиена приема пищи

a

Комиссия
контролю
организацией
качеством
бракеражу
продукции

по
з

и
IIитания,

Акты по проверке

организациипитания

Приказ об организации питания,

список детей, IIитающихся

бестлагно, документы,
подтверждающие статус семьи;

подтверждающие документы об

организации индивидуаJIьного

питания

питания, гигиена приема пищидополнительном питании,

КОIIТРОЛЮ\-
оргаЕизациеи
качеством tIитания,
бракеражу готовой
прод}кции

Комиссия по
за
и

Ежедневно

Ежедневно

Комиссия по
КОЕТРОJIЮ За

оргшrизацией и
качеством питания,
бракеражу готовой

Акты по проверке организации

питаниlI

Комиссия по

контроJIю , за
оргаrrизацией и
качеством питания,
бракеражу готовой
продукции

Ежедневно

}

t

питания,
готовои

График приема пищи
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